Suggestions 2 la carte.

Aggortiment de 4 zakouskie . Croquettes au vieux parmesan .
.Nem de légumes .
(Euf toqué truffes.
.Anguille fumée betteraves. 12 €

Le homard .Le homard en galade vinaigrette aux herbes .
Le homard aux petits [Egumes curry doux.
.Lehomard bisque de yuzu.

Le [/2 homard 25€. (5004/600g)
Le homard entier 45€ (5009/600g)

Les huitres Fines de mer thalagso Normandie.

[2€ les 6 huitres
Le foie gras Foie gras de canard et son confit

[2€ e [00g .
Le caviar. Boite de caviar 15¢ ( édition luxe )

27€ laboite.
Le fromage. Plateau de fromages 4 sortes , pain beurre et confiture

[0€ pp
Chapon jaune des Landes +ou-3kg. (6 €dukilo

Désossé plus [O€ par chapon

La choueroute du [ de [ an 21€ pp




Nous vous proposons les menus des fetes pour le 24 ;25 et 3( décembre 2020

Ganache de foie gras, gelée au muscat, toast pain d’épices .
Ou
Le saumon gravelax , soja , wakamé.

I % ¥

Tartare de langoustines , jus de coquillages , agrumes .
3¢ % %
Le supréme de poularde au vin jaune et morilles,
mousseline de pomme de terre .
Ou
Les noisettes de biche sauce aux épices , chicon braisé ,
mousgeline de céleris .

I % %

Le plaisir sueré, chocolat , marron et fruits rouges .

Le menu 3 40 € en 3 services . Lemenu 3 50 € en 4 services.

Cloture des réservations pour Noél le 21 3 16h et pour le nouvel an le 2.8 4 [6h
Infos et réservation uniquement au 0470 21 03 (2

Les commandes sont 3 enlever 3 P éplcéa magasin éphémére du restaurant lamandier .
Pourle 24 de [4h 418 h. Pour le 25 de [Oh a [2h. Pour le 31 de [4h 3 18h.

Nous profitons de ces fétes de fin d année pour vous remercier sincérement de votre
fidélité et de votre soutien ces derniéres semaines.

Chaque geste nous a permis d &tre plus fort! Et de croire en Pavenir.....

[ est difficile de vous exprimer 3 quel point nous nous réjouissons de vous revoir .....
Voug nous manquez tellement .

Sincérement . La famille Volkaerts .




	Menu de Noël -1
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