
NOEL AVEC LES
TILLEULS

M E N U  3  O U  4
S E R V I C E S
Panna cotta de foie gras, poires
crumble d’amandes 

O U
Tartare de saumon aux
pommes et rosace de
gravelax, vinaigrette à l’aneth

* * *

Bar au safran, poireaux et
craquant de scampis

* * *

Blanc de poularde, jus corsé à
la truffe, purée de potimarron
et châtaignes grillées 

S U G G E S T I O N S
A S S O R T I M E N T  D E
Z A K O U S K I S
Croquette parmesan, croque
monsieur tartufata, mousse
de jambon et mayonnaise de
cornichons, crème
mascarpone et truite fumée
12€

F O I E  G R A S  C U I T  A U
T O R C H O N
Brioche et confiture d’oignons
15€/100g
C R O Q U E T T E S
Parmesan  6€/pièce
 Crevettes 8€/pièce

H O M A R D

bisque, curry ou belle vue 
30€/demi
60€/entier

O U

Noisettes de biche, sauce
grand veneur, mousseline de
céleri et chicons caramelisés

O U
Dos de cabillaud, bisque de
crevettes et petits légumes 

* * *

Cheesecake grenades et
agrumes

menu 3 services: 48€
menu 4 services: 58€

I N F O R M A T I O N S
R E S E R V A T I O N S
J U S Q U ’ A U  V E N D R E D I
2 0  D E C E M B R E  1 5 H
A U  0 4 9 8 / 6 0 . 5 6 . 2 7 .
A  V E N I R  R E C U P E R E R
A U  R E S T A U R A N T  L E  2 4
O U  L E  2 5


